
AGRO-ALIMENTAIRE



FAIRE LA 
DIFFÉRENCE
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� Filiale de 
VEBEGO, groupe 
international
présent dans 9 pays 

� Plus de 50 ans 
d’expérience
dans le domaine de la 
propreté et des services 
associés

� 5 500 
collaborateurs 
en France,
37 000 en Europe

� CA Carrard 2009 : 
88 Millions €,
CA Groupe VEBEGO 2008 :

852 Millions €



PROCHE 
DE VOUS
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Nos implantations
� 4 Directions régionales 
� 23 Directions d’exploitations
� 15 Antennes

CARRARD SERVICES
51 bis, Rue Coquebert - BP 381
51063 REIMS CEDEX
Tel : 03.26.50.49.79
Fax : 03.26.50.35.56
www.carrard.com

Direction Régionale IDF
92-94 rue de la Liberté
92150 SURESNES
Tel : 01 48 60 73 46
Fax : 01 48 60 96 33
Email : dr_idf@carrard.com

Direction Régionale Ouest
ZA de l’Aéropôle
209 rue Guynemer
44150 ANCENIS
Tel : 02 51 14 15 50
Fax : 02 51 14 15 51
Email : dr_ouest@carrard.com

Direction Régionale
Nord & Est
Parc du Château
8 rue Edouard Branly
51500 TAISSY
Tel : 03 26 50 35 50
Fax : 03 26 50 35 51
Email : dr_est@carrard.com

Direction Régionale Sud
4 rue Jean Sarrazin
69008 LYON
Tel : 04 78 78 18 18
Fax : 04 78 78 18 40
Email : dr_sud@carrard.com
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UNE EXPERTISE 
EUROPEENNE

Groupe Vebego
Hago Food & Industry
Dédiée au secteur industriel et 
alimentaire à partir de la vision 
que tout tourne autour du 
processus de production.

Carrard Services

S’appuyant sur l’expertise du 
Groupe Vebego, Carrard 
Services a développé un pôle 
Agro-alimentaire afin de vous 
apporter des solutions en terme 
d’hygiène, pour plus d’efficacité
dans votre activité.

Nous vous apportons des 
solutions pour que vos locaux 
soient conformes aux règlements 
et normes.



DES PRESTATIONS 
MAÎTRISEES
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L’Hygiacom
� Documentation dédiée au site 
� Traçabilité des actions
� Statistiques

Les Contrôles
� Visuel 
� Bactériologique
� Chimique

La Communication
� Support d’aide
� Réseau de compétences 

et conseils
� Sérénité sociale

La connaissance de 
votre activité
� Le partage des expériences

avec les filiales du groupe
� Le suivi et l’accompagnement 

des équipes
� L’adaptation permanente de 

nos procédures aux règlements 
et normes.

Des services adaptés
� Nettoyage en 5 phases des  

installations et des lignes 
de production

� Nettoyage et décontamination 
des tours aéro-réfrigérantes.
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DES HOMMES 
COMPETENTS

L’Expertise
Notre expert en hygiène 
agro-alimentaire :

� forme le personnel
� met en œuvre des règles 

d’hygiène strictes 
� formalise des protocoles 

rigoureux.

L’Encadrement
� Expertise
� Pédagogie
� Motivation

Le Management
de la GPEC

� Formation continue 
spécifique

� Fidélisation
� Etablissement de 

plan de carrière

L’Organisation
� Professionnalisation 

des opérateurs
� Gestion des équipes

� Fiches de poste



UN PARTENARIAT 
DURABLE
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Le Développement 
Durable
Nos engagements :
� Economies d’eau
� Economies d’énergie
� Réduction de l’impact 

environnemental

� Gestion des déchets
� Achat responsable
� Intégration sociale

L’Innovation
� Veille technique 

et technologique
� Suivi de l’évolution 

des produits
� Substitution des 

produits chlorés
� Offre globale 

(hygiène, sanitation…)

� Sécurité du personnel
� Enregistrement 

des prestations



UN SERVICE
SUR MESURE
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PROCHE DE VOUS

Vous garantir le meilleur service : 
notre priorité
� Précision des cahiers des charges
� Transparence des tarifications
� Connaissance de vos process
� Analyse des coûts énergétiques

� Planification des consommations
� Contrôle des compétences
� Formation continue
� Documentation aux normes HACCP
� Mises à jour normatives (ISO 22000 IFS 5 BRC Paquet Hygiène)


